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Vitaj u nas!
Nasa kuchyna stoji na tradic¢nych technikach ako grilovanie, ddenie a fermentacia,
no posUvame ich dalej prindsanim svetovosti chuti s reSpektom k lokalnym produktom.
Jedlo je laska a tak v duchu hesla “Sharing is caring” nabadame nasich hosti aby sa o jedlo delili
a prechutnali Co najviac z iskrivych chuti, ktoré Ohnisko prinasa.
Nase jedla postupne prindasame do stredu stola bez rozdielu poradia.
Je to hostina? Je to neformalny pristup ku degustacnému menu?
Ano. Pohodlne sa usad a nechaj sa unasat signature “Ohnisko” atmosférou. )

‘ USTRICOVE MENU A

Breténske ustrice Speciales n.01, stéle Zivé, stale cerstvé.

Krajany hovadzi tatarak zo svieckovice s ancovickami, kapary,
cibulkou, dijon hor¢icou, zltkom, hluzovkovou majonézou
a grilovanym kvaskovym chlebom.

Tatarak zo p3trosa /SVK/ 1009 (3,6,11) 19.00€
S unagi omackou, wakame, wasabi majonézou,

a ryzovymi chipsami.

Jahnaci tatarak /NZ/ 100g (1,3,7,10) 19.00€

Tatardk z jahniacieho chrbta s chrenovym krémom,
Gdenym ov¢im ostiepkom, nakladanymi hubami, Erés Pista majonézou,
strdhanym zltkom a grilovanym kvaskovym chlebom.

Slovenské "Vitello Tonnato" /SVK/ 100g (1,3,4) 19.00€
Telaci chrbat, omacka z ideného pstruha, "kaviar" z jesetera,

kapary a kvaskovy chlieb.

Soas sam rot ryba /SVK/ 130g (4,6,11) 17.00€

Grilovany filet z Cerstvej sladkovodnej ryby s thajskou pikantnou

sladkokyslou salsou, koriander, chilli a grilovany ananas.

Kac¢ka /SVK/ 130g (1,7,9) 18.00€
Udené kacacie prsia, Grand Marnier gastrique,

\zelerové pyré, spalené mlieko s vanilkou, sladovy chips.

Raw ustrica Classic /FR/ 1ks (14) 6.80€ | Raw ustrica Francuzska /FR/ 1ks (1,7,14) 6.80€
Mignonette, tabasco, citrén, chren. Doméce fermentované maslo, citrén, kvéskovy chlieb.
Raw ustrica Special /FR/ 1ks (4,7,14) 6.80€ | Raw ustrica Mexicka /FR/ 1ks (14) 6.80€
Créme fraiche, pazitka, "kaviar" z jesetera, Mezcal, limeta, udena sol, tajin korenie.
kampotské korenie, citron. . L

Raw ustrica Kérejska /FR/ 1ks (6,11,14) 6.80€
Raw ustrica Fruity /FR/ 1ks (14) 6.80€ | Bulgogi omacka, koriander, jarna cibulka, sezam.
Marakuja, vanilka, prosecco, maldon. . )

Raw ustrica Japonska /FR/ 1ks (6,11,14) 6.80€
Raw ustrica Smoky /FR/ 1ks (1,14) 6.80€ | Ponzu, hruska, méta.
BBQ omacka, slanina z mangalice, smazena cibulka,

\jarné cibulka, petrzlenova viat. )
- MALE JEDLA A
Sharing is caring. Vyskladajte si do stredu stola vlastné degustacné menu.

Hovadzi tatardk Ohnisko /ARG/ 1009 (1,3,4,100 19.00€ | Prepelica /FR/ 220q (7) 19.00€

Grilovana prepelica, marhulova omacka s udenym jalapefiom,
baby $penat s kozim syrom a piniami.

P3trosia pecef /SVK/ 1309 (4,5,6,11) 17.00€
Satay zo pstrosej pecene s arasSidovou omackou,

uhorkovy salét a grilovany batat.

Mezze 2309 (1,3,7,10,11) 16.00€

Bylinkovy hummus, muhammara s idenou Zitavskou paprikou,
bryndzovy labneh, ¢erstva a nakladana zelenina,
pampusky s cesnakom a képrom.

Broskyne / Slivky / Ringloty 180g (7,8) 11.00€
(podla aktualnej dostupnosti)

Grilované broskyne/ringloty/slivky so slaninou, kozim syrom,
pekanovymi orechami, javorovym sirupom a zretym balsamicom.

Tom Kha 0451(2,4,11) 12.00€
Jemne pikantnd thajska kokosova polievka ochutena galangalom

a kafirovymi limetami s krevetami, grilovanym kuracim stehienkom,
hubami, paradajkami a ryzovymi rezancami.

Polievka dna €
Podla aktudlnej ponuky, informuj sa u obsluhy. Y,




! JOSPER GRILL COMBO )
Jedna priloha a jedno maslo/omacka st zdarma pri objednani masa z tejto kategorie.
Steaky dochucujeme kampotskym korenim, maldon solou .
a chorvétskym olivovym olejom od kamosa Anteho. Pstruh poto¢ny /SVK/ (4) 100g/7.00€
. . Vdha ryby je cca 300g - 5004.
Rib Eye Angus USDA Prime /USA/ 1009/17.50€ | informujte sa u obsluhy o aktudline dostupnych vdahach.
Vdha steaku cca 350g. V BIO kvalite zo Zbojnickych rybnikov v Smolnickej Pile.
Informujte sa u obsluhy o aktudlne dostupnych vahach. Pstruh potoc¢ny patri na Slovensku spolu s hlavatkou k jedinym
Vysoka rostenka s vyssim obsahom tuku. Tuk dodava méasu pbvodnym druhom z Celade lososovitych. Oproti pstruhovi
vyraznu chut a nezamentitelnd $tavnatost a jemnost. duhovému vyzaduije Cistejsiu, chladnejsiu a prudiacu vodu.
Najvyssia kvalita masa podla certifikacie v USA. ,
Len 3% masa splfiaju podmienky aby dosiahli toto oznacenie. SIadkOV,Od.ne . ky, INL/ (2'9’19) >00g o 49.00€
Dochutené cajun korenim. Raky ku ndm chodia Zivé.
Striploin Wagyu A5 /JPN/ 125g 75.00€ L .
Plemeno Wagyu z oblati Kagoshima. \J/akh rlac,l .varb,ath/kl)\l,tZ/ 2.(,:0,9 . . 35.00€
Raritna, najvyssia akost A5 podla japonskej certifikacie. ykosteny jahnaci chrbat s citronmi a rozmarinom.
Menej ako 1% zo vietkych japonskych steakov dosahuje tuto kvalitu. Steak zo p&trosa /SVK/ 2509 36.00€
.y - . Pstrosie maso neobsahuje takmer ziadny tuk ani cholesterol,
HpYad_Z'a SV'eCkova /ARG/ 2_509 i . 39.00€ ale zaroven sa v nom nachadza velké mnozstvo bielkovin, zeleza,
Svieckovica sa _nacha,dza E’Od rebrami vedla ‘{hrbt'c?;, vitaminov skupiny B a dal$ich mineralnych latok. Pre tieto vlastnosti
Ide o najmenej namahany sval, preto je aj najjemnejsi. je toto méso diétne a je zdravou alternativou ku hovadziemu masu.
Chutovo pripomina hovadziu svie¢kovu s jemnym nadychom diviny.
Flank Steak /IRL/ 250g 28.00€
Oznacovany aj ako "Bavette de flanchet". Dlhy a plochy vysek zo Kuracie stehno /SVK/ 230g 19.00€
spodnych brusnych svalov s minimom tuku a vyraznou mésovou chutou. | Vykostené kuracie stehno z farmy v Topolnici v BBQ marinade.
Zeleninovy Salat 2509 10.00€ Hluzovkové maslo (7)
Listové 3aldty so sezonnou zeleninou. B i
DRESSING: hor¢icovo medovy (10), farmérsky (3,7,10) alebo olivovy olej a zreté balsamico | Café de Paris maslo (7)
SYR: bryndza, parmezan alebo brie (7) Matové Chimichurri
Zemiaky & Zelenina 350q (7) 10.00€ Hoisin dip (6,11)
Grilovana sezénna zelenina a zemiaky s maslom s konfitovanym cesnakom.
) ) Hribova omacka (7)
Grilovany Caesar 280g (1,3,4,7) 10.00€ . . . .
Grilovany baby rimsky 3alat s caesar dressingom, bylinkovymi kruténmi Arasidova "Satay" omacka (4,56,11)
aparmezanom. Pfeffer omacka (7,9
Batat vol. 2 2009 (7) 10.00€ BBQ omacka
Grilovany batét s bryndzou, créme fraiche, pazitkou, medvedim cesnakom
\2 slaninou z mangalice. 40g/ 3.00€ Y,
- BBQ Z NASE) UDIARNE A
Americka klasika so stredoeurdpskym twistom.
Brav&ové rebra /SVK/ 500g (10) 23.00€ | Morc&acie prsia /SVK/ 220qg 19.00€
Lepkavé bravcové rebrd s Bourbon glazeom. NaloZené s udenou paprikou, tymidnom, bazalkou a oreganom.
Kuracie kridla /SVK/ 400g 19.00€ | BBQ Tanier /SVK/ 600g (10) 25.00€
S pikantnou habanero marinaddou. Bravcové rebrd, kuracie kridla a morcacie prsia.
BBQ podavame s pampuskami s cesnakom a kbprom, coleslawom, fazulou na pive,
\ nakladanou zeleninou, farmarskym dressingom z cmaru a melasovou BBQ omackou. (1,3,7,9,10) )




6. SOjové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi st mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, peknanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy

a queenslandské orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10.Hor¢ica a vyrobky z nej. 11.Sezamové semena a vyrobky z nich. 12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg

alebo 10mg/Ivyjadrené ako SO2 13.VI¢i bob a vyrobky z neho. 14.Makkyse a vyrobky z nich. Nedporuca sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia konzumovali deti, tehotné a dojciace zeny
a ludia s oslabenou imunitou. Vaha mésa je uadzana v surovom stave.

! SANDWICH A
S nasim domacim brioskovym sendvicovym chlebom.
Dirty Truffle Sandwich 1709 (1,7,9,10) 17.00€ | Jackfruit Sandwich 170g(1,3,6,11) 15.00€
Bravcové licka, hluzovkové demi glace, ementdl, hiadlovec, Nedozrety jackfruit, majonéza s fermentovanym chilli, hoisin,
pikantna domaca horcica, bylinkova salsa, horcicovy kaviar, marinovana mrkva a uhorka, jarna cibulka, koriander a chilli.
nakladané uhorky a nakladana cibulka. .

) ) Morcaci Sandwich vol. 2 170g (1,3,7) 14.00€
Kacacie Pastrami Reuben 1709 (1,3,7,9,10) 16.00€ | Zaudené morcacie prsia s marhulovo brusnicovym chutney,
"Pastrami" z kacacich pfs, emental, fermentovana cervena kapusta, syrom brie a listovym 3aldtom.

\nakladané uhorky a jemne pikantny dressing . )
WINE G BEERSNACKS | [ SLADKE & SYR
Edamame 120g (6,11) 5.50€ Burnt Cheesecake 140g (1,3,6,7) 750€
Grilované nedozreté séjové boby v struku s maldon solou, Spaéleny baskicky cheesecake s ¢inskymi datlami,
sezamom, kérejskymi chilli vio¢ckami a tonkatsu omackou. karamelom s fermentovanou séjou
Chlieb s mastou 80g (1,3) 6.00€ a zmrzlinou z piatich ¢inskych koreni.
Grilovany kvaskovy chlieb so $kvarenou pstrosou mastou,
maldon solou, jarnou cibulkou, strihanym Zftkom Coco Loco 100g (7) 6.50€
a bylinkovou salsou. Domace "Rafaello”, grilovany anands kompresovany s rumom,

L. yuzu "kaviar', kakaovo rumova Stava a Udené ananasové pyré.
Storocné vajce 60g/ 1ks (3,6,11) 6.00€
Kacacie vajce odlezané v zelenom caji a popole, dochutené & i
¢iernym octom, sezamovym olejom, chilli, jarnou cibulkou, s.plkvLOOQ (1'?"7'?) dlami a éoik inanovy kré 7.50€
koriandrom a cesnakom. ianocka zapecena s mandlami a Spikom, marcipanovy krém

a medova omacka s hribovym dotykom.
Cerstvo prazené mandle na grile 70g (8) 5.00€ )
\- | zmrzlina 509 3,7,8) 2.50€
Slivkovo 3koricova zmrlina so svatojanskymi orechmi.
4 . )
NAUBJEDNAVKU Sorbet 809 (7,8) 6.50€
Minimalne 48h vopred Feniklovy sorbet s bryndzou, pekanovymi orechmi
Grilovany homar // Pecené prasa a tokajskym vinom z Vindrstva u Kona.
Pecené jahna /l Pecena morka . Syr 120g/100g (1,7,8) 14.00€
Dary mora kupujeme Zivé. Preto velkost, cena a as dodania Vyber zrejucich syrov z nepasterizovaného a neodstredeného
zavisi od aktualnej situdcie na trhu. Prilohy ti odporuci kravského mlieky z farmy u Hiadlovskych, brie a kozi syr
\_ podla sezény a tvojich priani nas séfkuchar. )\ & vyber "syrovych priloh”. )
- MENU ZOSTAVIL NAS SEFKUCHAR MICHAEL THIRY
- . - J
i MENU PRE PSY )
N&D Ocean granule
Superprémiové krmivo s hypoalergénnym zloZzenim. Obsahuje tresku, Spaldu aj ovos a vyvazeny mix ovocia a zeleniny.
\_ Vecera pre tvojho psika je zdarma pri U¢te nad 5.00€. Psie menu ti prindsajd nasi priatelia z www.krmiva.sk. )
/ 1. Obilniny obsahujtice lepok ( t. j. pSenica, raz, jacmen, ovos, $palda, kamut a vyrobky z nich. 2. Kérovce a vyrobky z nich. 3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Arasidy a vyrobky z nich. \

/

"VERIME, ZE SA T1 U NAS PAEILO.
BUDEME RADI, AK SI NAJDES CHVILKU
A NECHAS NAM TV0JU RECENZIU. 4
| DAKUJEME ZA NAVSTEVU. s
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www.ohnisko.com
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