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JEDALNY LISTOK

4 Vitaj u nas! )

Nasa kuchyna vychadza z tradicnych technik — grilovania, ddenia a fermentacie.
Posuvame ich vsak dalej a prepajame so svetovymi chutami, vzdy s reSpektom k lokalnym surovinam.
Jedlo je pre nas laska. V duchu hesla ,Sharing is caring” vas pozyvame delit sa, ochutnavat
a objavovat ¢o najviac z iskrivych chuti, ktoré Ohnisko prinasa.

Jedld servirujeme postupne do stredu stola, bez pevne daného poradia.

Je to hostina? Je to neformalny degustacny zazitok? Ano.

Pohodlne sa usadte a nechajte sa unasat signature atmosférou Ohniska.

- /
( WINE & BEER SNACKS )
Edamame 1209 (6,11) 5.50€ | Kaviar Royal Imperial Auslese 10g (4) 29.00€
Grilované nedozreté s6jové boby v struku s maldon solou, Tento kaviar z jesetera je krizencom Belugy a japonského jesetera
sezamom, kérejskymi chilli vio¢kami a tonkatsu omackou. Acipenser Schrenkii. Znalci kladu obrovsky déraz na svetlohnedu
. . az jantarovu farbu so zlatistym odleskom a najma na velké a pevné
Grilovana Spikova kost 300g (1,4) 15.00€ | zrno, ktorym sa tento kaviar vyznacuje. Chut je maslova s mandlovou
Grilovana $pikova kost so sviezimi bylinkami, hfuzovkovym olejom dochutou. Podavame s grilovanym japonskym milkbreadom
a“kavidrom”z jesetera. a fermentovanym maslom s pazitkou, koprom a trebulkou.
Storo¢né vajce 60g/ 1ks (3,6,11) J/J)  6.00€ | Cerstvo prazené mandle na grile 70g (8) 5.00€
Kacacie vajce odlezané v zelenom caji a popole, dochutené
¢iernym octom, sezamovym olejom, chilli, jarnou cibulkou,
koriandrom a cesnakom.

\_ J
- MALE JEDLA A
Sharing is caring. Vyskladajte si do stredu stola vlastné degustacné menu.

Hovadzi tatarak Ohnisko /ARG/ 1009 (1,34,100 19.00€ | Foie gras /SVK/ 90g (1,3,7,8) 19.00€
Krajany hovadzi tatarak z?,svieékov,ice s ancovickami, kapary, Grilovana vykrmovana kacacia peceri z Topolnicce, japonsky milkbread

cibulkou, dijon horcicou, zltkom, hluzovkovou majonézou opeceny na jej masti, cibulky nakladané v smrekovom mede,
a grilovanym kvaskovym chlebom. petrzlenové pesto s Erés Pista a paprikovy dzem.
Telaci tatarak /SVK/ 100g (1,3,7,8,10) 19.00€
Klasicky franctzsky telaci tatarak s lieskovymi orietkami a figami, Mezze 2309 (1,3,7,10,11) 16.00€
sucrine, "majonéza" z orieskového masla a viano¢kova posypka. Bylinkovy hummus, bryndzovy labneh,
s . muhammara s denou zitavskou paprikou,
Jahnaci tatarak /NZ/ 1009 (1,3,7,10) JJ) /) 19.00€ | ¢erstva a nakladana zelenina, pampuzky s cesnakom a kdprom.

Tataradk z jahniacieho chrbta s chrenovym krémom,

Gdenym ov¢im ostiepkom, nakladanymi hubami, Erés Pista majonézou, : ;
strihanym zltkom a grilovanym kvaskovym chlebom. Broékyne, / S,“ka / R”,-]gk)ty 1809 (78) % 11.00€
(podla aktudlnej dostupnosti)

Slovenské "Vitello Tonnato" /SVK/ 100g (1,3,4) 19.00€ | Grilované broskyne/ringloty/slivky so slaninou, kozim syrom,
Telaci chrbat, oméacka z ideného pstruha, "kaviar" z jesetera, pekanovymi orechami, javorovym sirupom a zretym balsamicom.
kapary a kvaskovy chlieb.
Sladkovodné raky /NL/ (2,9,10) 150g 19.00€
S(?as sz’am rojc ryba,‘ ISVK/ 1309 46,11) . //y‘j/_/r/ 17.00€ Dochutené cajun korenim. Raky ku nam chodia Zivé.

Grilovany filet z ¢erstvej sladkovodnej ryby s thajskou pikantnou
sladkokyslou salsou, koriander, chilli a grilovany ananas.

Tom Kha 045! (2,/4,11) ) )y 12.00€
Kacka /SVK/ 130g (1,7,9) 18.00€ | Jemne pikantna thajska kokosova polievka ochutena galangalom
Udené kacacie prsia, Grand Marnier gastrique, a kafirovymi limetami, s rakmi, grilovanym kuracim stehnom,

\zelerové pyré, spalené mlieko s vanilkou, sladovy chips. hubami, paradajkami a ryzovymi rezancami. Y,




4 )
JOSPER GRILL COMBO
Jedna priloha a jedno maslo/omacka st zdarma pri objednani masa z tejto kategorie.
HOVADZIE STEAKY BEST OF THE REST

Steaky dochucujeme kampotskym korenim, maldon solfou
a chorvétskym olivovym olejom od kamos$a Anteho.

Rib Eye Angus USDA Prime /USA/
Vaha steaku cca 350g.

Informujte sa u obsluhy o aktudlne dostupnych vahach.
Vysoka rostenka s vy$sim obsahom tuku. Tuk dodava masu
vyraznu chut a nezamentitelnd stavnatost a jemnost.
Najvyssia kvalita méasa podla certifikacie v USA.

Len 3% masa splfiaju podmienky aby dosiahli toto oznacenie.

1009/17.50€

Striploin Wagyu A5 /JPN/ 125g 75.00€
Plemeno Wagyu z oblati Kagoshima.
Raritna, najvyssia akost A5 podla japonskej certifikacie.

Menej ako 1% zo vsetkych japonskych steakov dosahuje tuto kvalitu.

Hovadzia svieEkova Grainfed /ARG/ 250g 39.00€
Svieckovica sa nachadza pod rebrami vedla chrbtice.

Ide o najmenej naméhany sval, preto je aj najjemnejsi.

Flank Steak Grainfed /IRL/ 2509 29.00€

Oznacovany aj ako "Bavette de flanchet". Dlhy a plochy vysek zo
spodnych brusnych svalov s minimom tuku a vyraznou masovou chutou.

Pstruh potoény /SVK/ (4) 1009/7.00€
Vdha ryby je cca 300g - 500g.

Informujte sa u obsluhy o aktudine dostupnych vahach.

V BIO kvalite zo Zbojnickych rybnikov v Smolnickej Pile. Pstruh potocny je
na Slovensku spolu s hlavatkou jediny pévodny druh z ¢elade lososovitych.

Oproti pstruhovi dihovému vyzaduije Cistejsiu, chladnejsiu a prudiacu vodu.

Jahnaci chrbat /Nz/ 2009 35.00€
Vykosteny jahfaci chrbat s citrénmi a rozmarinom.

Kacacie prsia 2209 22.00€
Grilované kacacie prsia.

Kuracie stehno /SVK/ 2309 (10) 19.00€

Vykostené kuracie stehno z farmy v Topolnici v BBQ marinade.

Koralovec jeZovity (Lion's mane) 180g (6) J/ /) 22.00€
Vynimo¢na huba s vzhladom pripominajucim morsky koral. vV gastrondmii
je cenend pre jemnu chut podobnu krabiemu maésu. Obsahuje bioaktivne
latky podporujuice nervovy a traviaci systém a skiima sa pre svoj potencial
spomalit starnutie mozgu a predist neurodegenerativnym ochoreniam.

PRILOHY JOSPER GRILL

OMACKY JOSPER GRILL

Zeleninovy $alat 2509
Listové Salaty so sezdnnou zeleninou.

DRESSING: hor¢icovo-medovy (10), // farmarsky (3,7,10) // olivovy olej a zreté balsamico

SYR: bryndza // parmezan // brie (7)

©)

10.00€ Hluzovkové maslo (7)
Café de Paris maslo (7)

Matové Chimichurri
10.00€

Zemiaky & Zelenina 350g (7)

®

Grilovana sezénna zelenina a zemiaky s maslom s konfitovanym cesnakom.
Grilovany Caesar 280g (1,3,4,7) 10.00€
Grilovany baby rimsky 3alat s caesar dressingom,
bylinkovymi kruténmi a parmezdnom.

Hoisin dip (6,11)
Hribova omacka (7)

Arasidova

S pikantnou habanero marinadou.

.

Bravcové rebra, Hot kuracie kridla a morcacie prsia.

y )y a— )y

"Satay" omacka (4,56,11) VY,
Batat vol. 2 200g (7) % 10.00€ Y G
Grilovany batét s bryndzou, créme fraiche, pazitkou, Pfeffer omacka (7,9) yyyy.
medvedim cesnakom a slaninou z mangalice. .

. } . BBQ omacka (10) J
Grilovana tekvica 180g (7,11) @ 10.00€ Q e
Grilovana tekvica s javorovym sirupom, tahini jogurtom, 40g/ 3.00€

\granétovym jablkom, piniami, matou, koriandrom a petrzlenovou viatou.
g BBQ Z NASEJ UDIARNE A
Americka klasika so stredoeurépskym twistom.
Bravéové rebra /SVK/ 5009 (10) JJJ ) 23.00€| Moréacie prsia /SVK/ 2209 19.00€
Lepkavé bravcové rebra s Bourbon glazeom. NaloZené s udenou paprikou, tymianom, bazalkou a oreganom.
Kuracie kridla /SVK/ 400g JJJJ 19.00€| BBQ Tanier /SVK/ 600g (10) 25.00€

BBQ podavame s pampuskami s cesnakom a képrom, coleslawom, fazulou na pive,
nakladanou zeleninou, farmarskym dressingom z cmaru a melasovou BBQ omackou. (1,3,7,9,10)

/
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SANDWICH SLADKE & SYR
S nasim domacim brioskovym sendvi¢ovym chlebom.
Burnt Cheesecake 1409 (1,3,6,7) 7.50€
Dirty Truffle Sandwich vol 2.0 1709 (1,3,7,9,10) 17.00€ Spaleny baskicky cheesecake s ¢inskymi datlami, karamelom
Hovadzie licka, grilovana hliva, Volovec, hluzovkova majonéza, s fermentovanou séjou a zmrzlinou z piatich &inskych korent.
nakladané uhorky, bylinkova salsa, horcicovy kaviar
a nakladana cibulka. "Pusinka" 120g (3,7,8) 7.50€
L. X Bielkova pusinka, malinovy krém s levandulou, zftkovy ¢okoladovy
Kacacie Pastrami Reuben 170g (1,3,7,9,10) 16.00€ krém, rebarborovy kompét, fialky a prazené mandle.
"Pastrami" z kacacich pfs, emental, fermentovana cervena kapusta,
nakladané uhorky a jemne pikantny dressing. Spik 1009 (1,3,7,8) 7.50€
. . Vianocka zapecend s mandlami a Spikom, marcipanovy krém
Morca’CI Sazng:lwm;h vol. 2 ,1 70g (1'3'7,) i 14.00€ a medova omacka s hribovym dotykom.
Zaudené morcacie prsia s marhulovo brusnicovym chutney,
\Syrom brie a listovym Saldtom. ) Zmrzlina 50g 3,7) 3.50€
Podla aktudlnej ponuky.
4 . )
NA OBJEDNAVKU Sorbet 80g (7,8) 6.50€
Minimalne 48h vopred Fenlklgvy, sort’)et s bryrjdlzou, pekanf)vyml orechmi
a tokajskym vinom z Vinérstva u Kona.
Grilovany homar // Pe&ené prasa
Pedené jahha // Pedend K Syr 140g (1,7) 14.00€
ecgne J?. ':]a ecena, mor av . Grilovany 5 mesacny zrejuci syr z nepasterizovaného
Dar,y mora kUpU!em_e zlve. P_reto velkost, Cenaacas dOdavr]'a neodstredeného kravského mlieky z farmy u Hiadlovskych,
zavisi od aktualnej situacie na trhu. Prilohy ti odporuci dulce de membirillo (dulovy "syr"), strihany 9 ro¢ny Hiadlovec
\_ podla sezény a tvojich priani nas $éfkuchdr. ) grilovany kvéskovy chlieb s hluzovkovym maslom. )
/ r~ ¥ V4 V4
MENU ZOSTAVIL NAS SEFKUCHAR MICHAEL THIRY
\- . -
4 N\
MENU PRE PSY
N&D Ocean granule
Superprémiové krmivo s hypoalergénnym zloZenim. Obsahuje tresku, $paldu aj ovos a vyvazeny mix ovocia a zeleniny.
\_ Vecera pre tvojho psika je zdarma pri U¢te nad 5.00€. Psie menu ti prind3ajd nasi priatelia z www.krmiva.sk. Y,

/ 1. Obilniny obsahujtice lepok ( t. j. pSenica, raz, jacmen, ovos, $palda, kamut a vyrobky z nich. 2. Kérovce a vyrobky z nich. 3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Arasidy a vyrobky z nich. \
6. SOjové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi st mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, peknanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy
a queenslandské orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10.Hor¢ica a vyrobky z nej. 11.Sezamové semend a vyrobky z nich. 12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
alebo 10mg/Ivyjadrené ako SO2 13.VI¢i bob a vyrobky z neho. 14.Méakkyse a vyrobky z nich. Nedporuca sa, aby tepelne nespracované méso a vajcia konzumovali deti, tehotné a dojciace zeny

a ludia s oslabenou imunitou. Vaha mésa je uadzana v surovom stave. j

. N
www.ohnisko.com

3 @ohnisko_ke
[=]: R o @Ohnisko.ke

TRIPADVISOR g

/VEBI'ME, ZE SA TI U NAS PACILO.
BUDEME RADI, AK SI NAJDES CHVILKU
A NECHAS NAM TVOJU RECENZIU.
\I]I-\KUJEME ZA NAVSTEVU.
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